
 

 

 

 

                                                                         Ai docenti e agli studenti 
                                                                                              delle classi quarte e quinte del     

                                                                                          Liceo Leonardo e del Sabin                                                                                             
 

Circ. n° 331 

Oggetto: Orientamento in uscita.  

Percorsi accademici Swiss Education Group 
Giovedì 16 gennaio 2025 
Ore 9:00-10.00 aula magna sede centrale classi VA-VD-VE-VG-VL-VM-VN-IVA-IVD-IVE-IVG-IVL-
IVM-IVN-IV O 
Ore 10.00-11.00 aula magna sede corso Europa n°10 VB-VC-VF.VH-VI-IVB-IVC-IVF.IVH-IVI -IVQ 
 
Si comunica che il 16 gennaio p.v. si terrà un incontro di orientamento in uscita con la presentazione di  
percorsi accademici Swiss Education Group la cui offerta formativa, è riconosciuta dalle più importanti 
aziende operanti a livello internazionale, posizionandola tra le prime business e hospitality school in 
termini di accesso diretto all’impiego e tra le prime 7 migliori scuole nella classifica QS Rankings. I corsi di 
Laurea ed i Master sono tenuti in lingua inglese, per l’accesso ai bachelor è richiesto un livello B2 o 
equivalente per i Master è richiesto un livello di competenza equivalente a un punteggio IELTS Accademic 
di 6.0, TOEFL iBT di 60 o certificazione equivalente. I corsi iniziano in più periodi dell’anno (gennaio, 
febbraio, aprile, luglio, settembre e ottobre) sono a numero chiuso, non è previsto un test di ingresso, 
per l’eventuale ammissione oltre alle competenze linguistiche, verranno valutati, Curriculum Vitae e lettera 
di motivazione.  Nella retta oltre all’iscrizione, sono inclusi vitto e l’alloggio, Wi-Fi, palestra, divise, 
materiale didattico e assicurazione. 

Opportunità di Carriera 

Due volte all'anno si organizza  l'International Recruitment Forum (IRF), che accoglie nei campus, oltre 150 
delle migliori aziende al mondo per incontrare e tenere colloqui di lavoro direttamente con i loro studenti. 
Le loro scuole sono profondamente impegnate nel successo degli studenti, offrendo tutoraggio 
personalizzato e orientamento alla carriera per prepararli al meglio a una carriera internazionale. Gli stage 
sono una parte fondamentale dell'esperienza, unendo la teoria con esperienze pratiche nel mondo reale. 

HIM BUSINESS SCHOOL 
HIM è una delle più prestigiose Business School della Svizzera, che unisce l'innovativa formazione aziendale 
americana alle competenze trasversali della rinomata formazione svizzera, ponendo al centro del percorso 
accademico la Customer Satisfaction. Questo elemento distintivo del BBA,  insieme alle specializzazioni in 
diversi settori, rende il titolo rilasciato da HIM particolarmente interessante per le aziende che considerano 
fondamentale eccellere nella cura e nello sviluppo dell’esperienza del cliente finale. 

https://www.swisseducation.com/en/events/
https://www.hotelinstitutemontreux.com/en/?_gl=1*70i356*_gcl_au*NTYxMzA3NjM3LjE3MTk0NzgxODg.*_ga*MTU3Nzk5MjIyNC4xNzE5MjM2Mzg0*_ga_7B0W9LBP73*MTcyMDE2Njk5Ni42LjAuMTcyMDE2Njk5Ni4wLjAuMA..&_ga=2.248891527.1882390818.1720013641-1577992224.1719236384#_gl=1*19rr3e*_gcl_au*NTYxMzA3NjM3LjE3MTk0NzgxODg.
https://www.hotelinstitutemontreux.com/en/hospitality-degrees/bachelor-of-business-administration-in-hospitality-management/




 

 

 
Il  programma di laurea triennale offre infatti una combinazione unica di 6 trimestri accademici, 3 
tirocini retribuiti e 3 diverse specializzazioni tra cui scegliere: 

• Finanza e Gestione Patrimoniale 
• Luxury Brand Management 
• Talent Management - Risorse Umane 

 
Questa laurea rappresenta un’opportunità eccellente per acquisire preziosa esperienza lavorativa, 
personalizzare il tuo percorso di studi e laurearti con un titolo di studio svizzero e una laurea americana, 
rilasciata in partnership con Northwood University. Il  campus, che include anche alloggi per gli studenti, si 
trova nel cuore di Montreux, una bellissima città sulle rive del Lago di Ginevra, nella parte francofona della 
Svizzera. Montreux dista solo un'ora di treno dall'Aeroporto Internazionale di Ginevra ed è collegata molto 
bene in treno con i paesi limitrofi, inclusi Italia, Francia, Germania e Austria. 
  
SWISS HOTEL MANAGEMENT SCHOOL 
Fondata nel 1992, SHMS gode di un'ottima reputazione per la formazione di futuri leader, fondandosi sulle 
rinomate tradizioni svizzere nell’ambito della gestione dell’ospitalità. Classificata al 2° posto al mondo 
come migliore Hospitality School dai QS Rankings, SHMS offre un percorso di laurea che valorizza una 
formazione pratica ma all'avanguardia, orientata all'innovazione digitale. Studiare ad SHMS significa 
diventare futuro leader e innovatore nel settore dell'Hospitality Business. 
Bachelor of Arts in International Hospitality, Events & Design Management 
Questo programma di laurea è stato progettato per offrire una solida base nel settore dell'ospitalità, 
unendo le competenze tradizionali con le più moderne tecniche di gestione. Gli studenti possono 
specializzarsi in Event Management o Hospitality Design, acquisendo competenze specifiche per eccellere 
in questi ambiti. Grazie a questa combinazione unica di teoria e pratica, i nostri laureati sono pronti per il 
successo in diversi settori a livello globale. 
Il programma prevede: 

• Anno 1 & 2: 1 semestre accademico (5 mesi) + tirocinio retribuito di 4-6 mesi (in Svizzera o 
all’estero) nel suggestivo campus di Caux 

• Anno 3: 2 semestri accademici (totale di 10 mesi) + tesi/progetto integrato di 6 settimane nel 
campus di Leysin 

Al termine del programma triennale, gli studenti conseguono un Bachelor of Arts rilasciato in partnership 
con l'Università di Derby (UK). 
 
CESAR RITZ COLLEGES 
César Ritz Colleges è un'università di eccellenza fondata sull’eredità lasciata da Mr. Ritz nel business e 
nell’ospitalità. Qui, diverrai l'erede di oltre un secolo di storia di successi e innovazioni che hanno cambiato 
il mondo del business e dell’ospitalità. César Ritz Colleges è riconosciuta dal Consiglio di accreditamento 
svizzero come Università svizzera di Scienze Applicate e, in quanto tale, è soggetta ai più alti standard di 
qualità, garantendo una formazione di altissimo livello. 
 
Bachelor of Science in Hospitality Business Management 

https://www.shms.com/en/event-management-courses/bachelor-of-arts/
https://www.cesarritzcolleges.edu/en/program/bachelor-of-science-in-hospitality-business-management/


 

 

Un programma che unisce il meglio dell'eccellenza svizzera all'eredità di Mr. Ritz. Ti immergerai in un 
ambiente di apprendimento creativo progettato per stimolare il tuo lato innovativo. Parteciperai 
attivamente alla costruzione delle fondamenta sulle quali poggerà il successo della tua futura 
carriera. Questo percorso di laurea quadriennale è strutturato in 10 trimestri accademici, ciascuno di 11 
settimane, con una pausa di 2 settimane tra un trimestre e l’altro e include un “Industry Immersion Year” e 
due tirocini. 
 

• 1° anno: Industry Immersion Year - 2 trimestri accademici e uno stage retribuito di 4-6 mesi in 
Svizzera 

• 2° anno: 3 trimestri accademici e uno stage retribuito di 4-6 mesi in Svizzera o all'estero 

• 3° anno: 3 trimestri accademici 

• 4° anno: 1 trimestre accademico e la tesi di laurea (trimestre finale) 

Abbiamo due campus unici a Le Bouveret e Brig: 
Tour virtuale del campus di Le Bouveret 
Tour Virtuale del Campus di Brig 
  
CULINARY ARTS ACADEMY 
L’offerta formativa prevede diversi percorsi accademici, Swiss Diploma, Bachelor e Master formando 
figure manageriali nell’ambito delle arti culinarie e della pasticceria. 
 

• Swiss Diploma in Arti Culinarie ideale per chi è appassionato di cucina, aspirante chef e 
imprenditore desideroso di esplorare la gastronomia svizzera e sperimentare la ricchezza della 
gastronomia europea, padroneggiando le tecniche essenziali e realizzando con finezza piatti 
tradizionali e contemporanei.   

• Swiss Diploma in Arti della Pasticceria è progettato per gli appassionati di pasticceria e cioccolato e 
aspiranti esperti di pasticceria il nostro programma di 1 anno è la tua porta d'accesso al mondo 
dell'eccellenza dolciaria svizzera ed europea. Immergiti in una formazione pratica, padroneggiando 
le tecniche fondamentali dei dessert e perfezionando l'arte di creare delizie svizzere ed europee 
tradizionali e contemporanee. Durata: 2 term di 11 settimane ciascuno. 

• Swiss Certificate in Vegetarian and Plant-Based Culinary Arts della durata di 1 term è progettato 
per studenti di cucina e professionisti del settore che vogliono aggiungere la cucina a base vegetale 
al loro repertorio culinario. Questo programma affina le capacità e conoscenze nella nutrizione e 
nella cucina a base vegetale approfondendo la filosofia e l'arte di creare piatti squisiti, enfatizzando 
la presentazione, la sostenibilità, azzerando gli sprechi 

• Bachelor of Arts della durata di 3 anni, fornisce le competenze pratiche necessarie per diventare un 
grande chef e il know-how imprenditoriale per avviare la propria attività. E’ possibile scegliere tra i 
percorsi in Arti culinarie, Pasticceria e Cioccolateria e dopo un anno di formazione professionale 
avere uno Swiss Gran Diploma nel percorso scelto, oppure proseguire per tre anni con un bachelor 
in partnership con l’Università di Derby. 

https://www.cesarritzcolleges.edu/en/static/tour/Bouveret/index.html
https://www.cesarritzcolleges.edu/en/static/tour/Brig/index.html
https://www.culinaryartsswitzerland.com/en/program/swiss-diploma-culinary-arts/
https://www.culinaryartsswitzerland.com/en/program/swiss-diploma-pastry-arts/
https://www.culinaryartsswitzerland.com/en/program/swiss-certificate-vegetarian-and-plant-based-culinary-arts/
https://www.culinaryartsswitzerland.com/en/culinary-courses/bachelor-degree-in-culinary-arts/


 

 

  
Un’altra interessante opportunità per i giovani sono i campus estivi di Swiss Education Academy  per 
ragazzi  dai 16 ai 20 anni. 

Questi programmi introducono i ragazzi a temi come imprenditorialità, leadership, marketing del lusso, 
innovazione e sostenibilità, oltre a competenze di comunicazione (Swiss Business & Hospitality Camp).  

I corsi di cucina (Swiss Culinary Camp) sono dedicati alla Cucina Europea, spaziano dalla pizza al pane fino 
alla fonduta svizzera, offrendo un viaggio culinario mondiale. Per gli appassionati di dolci, è disponibile un 
corso di cioccolateria e pasticceria.  

Tutti i programmi hanno un approccio pratico e immersivo. Le attività includono,  simulazioni di gestione 
alberghiera, workshop di cucina e attività culturali, permettendo ai partecipanti di scoprire la Svizzera e di 
stringere amicizie con giovani di diverse nazionalità. Questi programmi rappresentano non solo 
un’opportunità di apprendimento, ma anche un’esperienza di crescita personale in un contesto 
multiculturale.  

Nel caso in cui qualche  ragazzo del 3° o  4° anno decidesse di partecipare ai campus estivi e poi si iscrivesse 
a uno dei percorsi universitari, il costo sostenuto per il campus estivo verrebbe riconosciuto come borsa di 
studio 

SEG organizza degli Open Day per consentire la visita dei campus, per  partecipare ci si  potrà registrare a 
questo link .   

Per i ragazzi più meritevoli, oltre ad eventuali crediti formativi, esistono diverse opzioni di sostegno 
finanziario, tra cui il programma “Per Merito” di Intesa San Paolo e borse di studio dedicate.. 

La prof.ssa V.A. Pappalardo seguirà l’evento insieme agli studenti . Le classi, accompagnate dal docente in 
servizio, parteciperanno all’incontro ed alla fine rientreranno nella propria aula. 
 
 
Funz. strumentale orientamento  

Prof.ssa V.A.Pappalardo 

 

 
   IL  DIRIGENTE  SCOLASTICO 

                                                                    Dott. Tiziana D’Anna     
Documento firmato digitalmente ai sensi del c.d.  

                                                                               Codice dell’Amministrazione Digitale e normativa connessa 

https://swisseducationacademy.com/?_ga=2.141718385.237738345.1730056394-1199567714.1730056394
https://www.swisseducation.com/en/events/
https://www.swisseducation.com/en/events/
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